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Vorspeisen

-Griiner Salat

-Vitaminsalat

-Salatschiissel fiir 2-6pers. (Zum selber schopien)
-Vitaminsalat mit Speck und Croutons
-Hausgeraucherter Lachs aus der Frutt mit Sommersalat
-Kleines Tartar mit Toast und Butter

-Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesan

-Vitello Tonnato mit Salathouquet

-Bruschetta mit Rucola

-Pilzrisotto mit Parmesan

-Hausgemachte Entlebucher Kéasekiichli mit Sommersalat

suppen

-Gartensuppe mit Rahmhaube & Pesto
-Bouillon mit Ei

~Gazpacho mit Gemiise

-Riieblisuppe mit Ingwer
-Krautercremesiippchen
-Kartoffelsuppe mit Triifielol
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Haupigange

-Kalbsbraten mit Stock, Seeli und Gemiise

-1, Gliggell im Chorbli mit Haussauce und Pommes
-Rindsgulasch mit hausgemachten Semmel-Knodl
-Schweinssteak mit Krauterbutter, Kroketten und Gemiise
-Paniertes Kotelett mit Tomatenspaghetti
-Eglichnusperli mit Tartaresauce & Pommes im Chorbli
-Spaghetti mit Riesencrevetten

-Entrecote Café de Paris mit Gratin und Gemiise
-Saltimbocca vom Schweinsfilet mit Safranrisotto
-Lachsfilet vom Grill mit Gemiisereis und Thymiansauce
-Tartes Lammhiiftli mit Ratatouille und Olivenpolenta
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Alpengliick

Sommersalat mit Rohschinken und Melonen
ok

Kalbspaillard mit hausgemachter Krauterbutter

Marktgemiise und neuen Bratkartofieln
K

siissmostcreme a la Maison mit karamellisierten Apieln

54(HF

Mooraculum Spezial

Waldpilzsiippchen

* ok

Holziallerschnitzel paniert mit Zitrone &

hausgemachten Pommes & Riiebli
>Rk

Vanilleglace mit heissen Beeren

39CHF
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Bella Italia

Tomaten Mozzarella Salat mit Pesto
Rk

Rinds Entrecote "Tagliata™ mit Rucola & Parmesan

dazu Krauterbutter und Thymiankartoiieln
>k

Panna Cotia mit Erdbeersauce

48CHF

Gipieltreii

Rauchlachs mit Créeme fraiche und mini Rosti
>Rk

Rindshuitstreiien an Paprikasauce
mit Tagliatelle und Zucchetti
*okok
Tonka Creme Briilée

47CHF

Hundsknubl Menu

Speck und Kase
>Rk

Sorenberger Feischvogel mit Stock und Riiebli
KK

Grosis gebrannte (reme

37CHF



